
Modalità di preparazione e consumo
Scalda il vasetto aperto a bagnomaria o 
nel microonde, mescola e controlla la 
temperatura prima di servire. Il prodotto 
non riscaldato rimasto nel vasetto deve 
essere richiuso, conservato in frigorifero 
e consumato entro 24 ore. Per evitare di 
danneggiare il vasetto non utilizzare 
cucchiaini in metallo. Prima dell’uso 
accertarsi che il vasetto sia 
perfettamente integro. Bottone di 
sicurezza: il clic all‘apertura garantisce la 
protezione sottovuoto.

I prodotti HiPP dovrebbero essere 
consumati come parte di una dieta varia consumati come parte di una dieta varia 
ed equilibrata e di uno stile di vita sano.

Per un'alimentazione sicura ed 
equilibrata:
2 ideale per imparare a masticare
2 senza aggiunta di aromi, coloranti* e 

conservanti* 
*a norma di legge europea
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Pappa completa biologica a base di verdure (42%) 
e carne di bovino
Alimento per la prima infanzia a norma del D.P.R. n° 128 del 7/4/99
Prodotto indicato dal 12° mese compiuto, salvo diverso parere del Pediatra.

Ingredienti: Acqua di cottura, carote* 22%, patate* 20%, 
carne di bovino* 8,9%, amido di riso*, farina di mais*, olio di 
colza* 1,8%, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di 
potassio). *da agricoltura biologica
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Valori nutrizionali 
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La qualità BIO HiPP supera i requisiti standard
richiesti dal regolamento UE sui prodotti biologici

www.hipp.it
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HiPP Italia S.r.l. Via Ramazzotti 12
20045 Lainate (Milano) 

www.hipp.it
Prodotto in Germania

HiPP per l’ambiente
Tappo C/FE 91 raccolta METALLO
Vasetto GL 70 raccolta VETRO
Etichetta PAP 22 raccolta CARTA
Veri�ca le disposizioni del tuo Comune
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Energia kJ/kcal 307/73 770/184Energia kJ/kcal 307/73 770/184Energia kJ/kcal 307/73 770/184Energia kJ/kcal 307/73 770/184
Grassi  2,9 g 7,3 gGrassi  2,9 g 7,3 gGrassi  2,9 g 7,3 gGrassi  2,9 g 7,3 g
- di cui acidi grassi saturi  0,7 g 1,8 g- di cui acidi grassi saturi  0,7 g 1,8 g- di cui acidi grassi saturi  0,7 g 1,8 g- di cui acidi grassi saturi  0,7 g 1,8 g
Carboidrati  8,8 g 22,0 gCarboidrati  8,8 g 22,0 gCarboidrati  8,8 g 22,0 gCarboidrati  8,8 g 22,0 g
- di cui zuccheri  1,3 g 3,3 g- di cui zuccheri  1,3 g 3,3 g- di cui zuccheri  1,3 g 3,3 g- di cui zuccheri  1,3 g 3,3 g
Fibre  1,2 g 3,0 gFibre  1,2 g 3,0 gFibre  1,2 g 3,0 gFibre  1,2 g 3,0 g
Proteine  2,4 g 6,0 gProteine  2,4 g 6,0 gProteine  2,4 g 6,0 gProteine  2,4 g 6,0 g
Sale  0,28 g 0,70 gSale  0,28 g 0,70 gSale  0,28 g 0,70 gSale  0,28 g 0,70 g
Sodio  0,11 g 0,28 gSodio  0,11 g 0,28 gSodio  0,11 g 0,28 gSodio  0,11 g 0,28 g
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